
6"Longitud de la hoja

Tipo cuchillo de cocina

Material de la hoja acero inoxidable

El cuchillo de cocina Tramontina Dynamic de 6" está
diseñado para realizar tareas de corte en la
preparación de alimentos. Su hoja de acero
inoxidable recibe tratamiento térmico para ofrecer
mayor resistencia y conservar el filo por más tiempo.
El mango de madera natural, fijado con remaches de
aluminio, proporciona un agarre cómodo y una
apariencia clásica para el uso diario en la cocina.

¡Tu Mejor Herramienta!

CUCHILLO DE COCINA #6
TRAMONTINA
REFERENCIA: 22901-006

DESCRIPCIÓN

CUIDADOS
CARACTERÍSTICAS
Hoja fabricada en acero inoxidable
Tratamiento térmico para mayor resistencia y
durabilidad del filo
Mango de madera natural
Remaches de aluminio para una unión firme del mango

USOS
Corte de frutas y verduras
Preparación de carnes
Corte de alimentos de uso diario
Trabajos generales de cocina
Preparación de ingredientes

ESPECIFICACIONES

TOMACO SA DE CV Blvd. Jesús Kumate #5420-2 Col. Campo El Diez 80300 Culiacán, Sinaloa México.
www.tomaco.mx | www.mapjetools.mx |

NUESTRO SERVICIO

Escanea y compra éste
y todos nuestros
productos en línea. 

Lavar y secar completamente antes del primer uso
Lavar y secar después de cada uso antes de
almacenar
Manipular con cuidado debido al filo de la hoja
Mantener fuera del alcance de los niños
Almacenar en un lugar limpio y seco

madera naturalMaterial del mango

Material de los remaches aluminio
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