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CUCHILLO DE COCINA DE 6
TRAMONTINA

REFERENCIA: 22920-006
DESCRIPCION

El cuchillo de cocina Tramontina Plenus de 6" esta
disefiado para realizar cortes precisos durante la
preparacion de alimentos. Su hoja de acero
inoxidable proporciona resistencia y durabilidad para
el uso diario, mientras que el mango de polipropileno
ofrece un agarre comodo y seguro. Forma parte de la
linea Plenus, ideal para acompanar desde la
preparacion de los alimentos hasta el servicio en la
mesa.

Escanea y compra éste
y todos nuestros
productos en linea.
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CUIDADOS

* Lavary secar antes del primer uso

* Manipular con cuidado debido al filo de la hoja

* Secar completamente antes de guardar para
prolongar su vida atil

CARACTERISTICAS

* Hoja fabricada en acero inoxidable

e Mango de polipropileno resistente y comodo
e Remaches de aluminio para una union firme
e Disefo ligero para uso diario

USOS

Corte de frutas y verduras
Preparacion de carnes
Rebanado de alimentos
Trabajos generales de cocina

ESPECIFICACIONES
Longitud de la hoja: 6"
Material de la hoja acero inoxidable
Material del mango polipropileno
Presentacion 1 pieza
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