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Tipo de filo Dentado (ondulado)

Profundidad 10.6 mm

Acero inoxidableMaterial de la hoja

El cuchillo dentado Victorinox 7831 está diseñado para
facilitar el corte de tomates, frutas de piel delgada y
panecillos. Con un filo ondulado ultraafilado y mango
ergonómico recto, esta herramienta suiza combina
precisión, ligereza y durabilidad. Su hoja de 11 cm
permite cortes limpios sin aplastar los alimentos,
ideal para preparar comidas frescas y rápidas en la
cocina diaria.

TOMACO ¡Tu Mejor Herramienta!

CUCHILLO P/TOMATES DENTADO
ROJO VICTORINOX
REFERENCIA:  7831
DESCRIPCIÓN

CUIDADOS CARACTERÍSTICAS
Cuchillo suizo para tomate y mesa con filo dentado
Ideal para frutas y verduras con piel suave
Corte perfecto también para panecillos y alimentos
blandos
Mango ergonómico recto y cómodo

USOS
Corte preciso de tomates, frutas y vegetales de piel
delgada
Ideal para panecillos, bocadillos y alimentos suaves
Apto para uso diario en cocina doméstica o profesional

ESPECIFICACIONES
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NUESTRO SERVICIO

Escanea y compra éste
y todos nuestros
productos en línea. 

Apto para lavavajillas, aunque se recomienda
lavar a mano para prolongar el filo
Evitar cortar alimentos duros o congelados
Guardar en lugar seco y seguro
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